LﬁS P’TITS DEJS Tous les jours
A COMPOSER : jusqu’a 11h30

2 é|léments 6€ - 3 éléments 9€ - 4 éléments I12€ - 5 é|éments ISE

FORMULE AVEC BO|SSON
EXpI’esso/r\/oiseﬁe//‘\llongé +1€ Chocolat chavd/Cappuccino +2€50
Jus de fruits Granini +3€ Jus d’cgl’vme pressé +4€

2 CEUFS AU PLAT /2 fried epPs BURRATINA /burratina
2 CEUFS POCHES /2 poached eges TOMATES ANCIENNES /heir|loom tomatoes
2 cEUFS BROUJLLES /2 scrambled epes FROMAGE BLANC GRANOLA /yogurf ¢ grdmﬂc
BACON GRILLE /gtilled bacon BAGUETTINE AUX GRAINES /mini baguette
SAUMON FUME /smoked salmon BUN FEUILLETE /puff pastry bun
HALLOUM| /halloumi BAGEL TOASTE /toasted bcgel
Y, AVOCAT /% avocado PANCAKE (2 PIECES) /pancakes (2 pieces)
SALADE MESCLUN (SAUCE WAFUV) MINI VIENNOISERIES /mini pastries

mesclun salad (wafu dressing)



Service continu de
Ith45 a 22h tous |es

ENIREES
Soupe o é’oogaww

aux fromapes de Savoie,
croGte fevilletée

poché en mewrette 9€
Purée de panais, poitrine et
crobtons

doowm/zdwn/ct €

Créme de carotfe aux épices
indiennes

VANDES
ol | 8€

Savce movtarde a [’ancienne,
frites allumettes et salade

Pa/v&'deéawf 19€
Jus de veav a [a truffe,
frites allumettes

EAcal@wd&vmmJama&w 21€

Savce aux chompignons,

Ilngulne, parmesan (+2€ en menv)

Tarttare de |8€

Javne d’euf, cornichons, capres,
frites allumettes et salade

B&myud’t&d&vm |G€
Riz et petits [épumes

Touted nod viandes dont d'otigine francaise.

\
[~ MENU e

LEM*W*DM
| 1€

Av choix sur toute |a carte

POISSONS
FM and W Poiddon, selon arviivage 19€

Savce tartare, frites et salade

Filet de bar 21€

Savce moqueca - riz, chov pak cho¥
et hvile aux épices

LES NOMADES
Buriger honey mustard bbg 7€

Steak haché de bevf, bacon,
cheddar, tomate, salade, cignons

frits et frites allumettes

Salade cédarn 16€

Escalope de volaille panée, euf
poché, bacon croustiflant

Linguine auy champignond 16€

Savce auvx champignons,
burtata et créme de balsamique

Gratin de tavioles 16€

Ravioles dv dephiné,
caviar de poivron et féta



DESSERIS & FROMAGES

Abddiette de 7€
Sélection de 3 -Fromages,
mesclun et confiture
7€
Glace Bueno, coulis chocolat blanc
Cofegowwnamd 8€
Boisson chavde accornpagnée de
mignardises dv moment

Creme bk 7€

a la vanille de Madagcx.scar

TAPAS

Faites votre choix parmi |es tapas
svivantes pout
composer votre planche

Planche 2 tapas
M;@M IIZ
Plianche 5 tapas 1o¢

Truffle Fries av Parmesan
Tortilla et caviar de poivron
Burrata crémeuse et pesto verde
Savcisson av noix de Grenoble
Chiffonnade de jambon truffé
Saint Marcellin pané
Accras de moruve - savce qigre douce
Beignefs de calamars frits - mayo sriracha
Tenders de povlet - mayo av curry
Wines de poulet - savce buffalo
Paté en crolte volaille et champignons
Raclette bread
Pita fourrée av -Fromage - poivronade
Muffin av bbq pulled pork
Houmous de pois chiches - créme sésame

A PARIAGER

Fondant aw chocolat 1€

Carame| av beurre salé et glcce
vanille

Terte feuilletie auy pommes 7€

Carame]| et glcce vanille

Tovamitu cafs "

Mascarpone, biscvit cuillére, cacao

G 5,5€
Sucre, catame| beurre salé,
Nvutella ov chocolat noir

PINSA ROMANA

Cédar 3¢
Mozzarella, pouvlet croustillant,
Sucrine, savce césar, parmesan

Rebloclion 13€

Reblochon, bacon, oignons confits

5¢w/mowfumé 13€
Saumon fumé, cream cheese aux

herbes et citron

Pesto & bwitata 13€

Mozzarella, pesto, burrata
et pignons de pin

Boéd&futea 4e
Boéd&/rzdud/&vﬂw/fa 6€

Prix TIC en, € devvice compris. Noud tenond & votve didpoditions la, lidte des allengines.



EWO/@W ............ 1,8
,4%,‘?,; ....................................... 2,2
Doué&wo. .................... 3,5
Noddetde™ ... 2
Grand Ctéme” ... 3.5

quaV‘W ........................... 9.5
CaféFmppé" noldette, vanille,
cmmt%owcw ......... 4,5
WMW* 5€
‘ Maitcha Latte*
| Golden Latte
Vbé Latte”
Chocolat chaud ... 4
Mocaccino ..o 5
%OMV‘W ................ 9,5
(7> (%w .............................. 8
LOWMM Amo;:’zgci:
e : Méuy, Deary Vert
enthe, Gunpouder, )
gam'wugw, ......... Vm ........... 3,5
RM&‘M (67777 7 VR 2.5
EAUX MINERALES

Badoit verte / Evéan .. 3,5
Badoit yette / Evian 1 - 9,5

. Soweed,
e
SODAS
PW / PW M@( 3300 vererennnns 3,9

Coca /' Zévo / Chevty .. 3.9
/OOT%/}M& D5C] eerverrerrrerransrerns 3,9
Fever-Teee : Meditétanéan, Indian
Tonic, Pamplemousse, Ginger beer,

Gi ger Ale 100 o, 9,5
OWW D5C] ceererencesennerenensannnes 3,)
Limonade 0 / Fup i -..... 3.9
5W Wzm ........ 3,)
5€ Citronnade i
The glace cetide-framboise
EeTW Mate 33 o 5.5

wM .« e’ . ,

'5";1% @ ém BOCI  eeeveceessancenes 3,5
Dickole” 551 oo 9,2
Grenadine, cibron, menthe,

J Us DE FRU”— 25cl

*) CIDRES & BIERES
SANS ALcoolL
D

Cidre Mawret La dowrce 0.0° 6

Pix TIC en € devpice comprid.


https://www.eazle.fr/hfr/fr/EUR/Produits/E-Commerce/Bi%C3%A8res-et-cidres/Bi%C3%A8res/Heineken-0-0/p/000000000000111634car?qid=77b2aa89-28e2-4bb4-a9bf-ee0d192c4954
https://www.eazle.fr/hfr/fr/EUR/Produits/E-Commerce/Bi%C3%A8res-et-cidres/Bi%C3%A8res/Heineken-0-0/p/000000000000111634car?qid=77b2aa89-28e2-4bb4-a9bf-ee0d192c4954

/N APERMFS

Ricard / Pastis 52 3 5
Double Ricard / Double 52 6
Meretini blanc / touge i ....... 5
Potto blanc / touge gf -.......... 6
Campari / Suze ... 5
Kie* / Communard® 1l ... 5
Kir woyal® 1 7

*Cadis, Mare, Péche, Framboie, chitaigne

| NOS SPRIIZ
Chantecloin Spreite, (Mare &
pomme yerte) /} ......... 9
c‘"m’w /wﬁm. ) mm?& ........ 8
French Hugo Spritz, Jacoulot .- 20
Chambord Sprite. (mise) - P
Lillet Spriite (Cillet wose & bitchi) 9
tealicud Sprite (bengamotte) - 20
B NOS MULES »:
Fever-Teee
Modcour mule %77y R— o)
London Mule /344;,} .......................... To)
Mexico Mule ftéy,«u.&,/ ................... o)
MM& /GW} ................... |10
Jamican Mule (hum)................... 1

Jack Apple) 1
Tokyo Mule (Midoti melon vert) I
Chartrense Mule (chartrewde) 12

a&@ "
“* YIRGIN COCKIAILS
XZ-W » %%.18c| ..... " €7.00

J%‘  basilic, lime £5.00

IECleeeeereeerererererererereneseeeeeens

Vitgin Mojito / Vingin Pina Colada, 1t €7.00
Vingin mojito fruits touges ow paddion €6.00

.............................

.......................

O OO0 6 WO

...............................................

¥ LES INCONDITIONNELS
Mojito / Caipitinka / Caipitodka ... 9

Mejite / Caipitinka fruitd touged - 20
Mojito / Ca/,cwumﬂa, ion, 200 ceverennn 20
E Marcting /' Mepreddo Masctinic 20
Poen Stary Matini / ilain 1) 2t
Pina Colada / Sex on the beach 1 ... 20
Amaretlo Sowr Sowt 6ol e 20
Negroni / Badil Smadh iii ... 20
¥ NOS COCKTAILS
- Soho, vodka, cvéme de marce,
........................................ £€9.00
Twouge, mavee, pomme,
...................................... £9.00

Tokyo. - Gin j i3, casdis, bitchi,

menthe, - tonic water o €22.00
- Rﬂwm/, cwk/{op&, ananald,

2;5: kit 18[;|]. .............................................. £20.00

Cancun - Teywl&v, bomoncelle, bime,

ananad €€ COCO 150] +orererrmmmmmiiiiiiiiiiiiieenneees £€£20.00

Prix TIC en € senpice comprid. L'abud d'aleool est dangeneuy pour lo, dante ¢ condomer avec modétation.



@@ BIERES PRESSIONS

25¢l 50c!
Blonde Cog d'habitude 17° 3,5 6,5
Blanche weidd & Vewa 3,9 7
IPA New westetn ¢° - 9,2 7
Ambrée A%&n, .............. 6.5° 9,2 75
Buune artidanale VO 4.5° 9,2 75
B&nd& CW ............ 7° 3,9 7
Biére Wm .................... 9,2 7.5
Cidre Mawret 6.5°-.......... 3,9 7z
§ ¢y BIERES BOUTEILLES
33cl
3 Dedpernadod 5.
Bradsevie Actidanale d’che% VO
§ Blanche 5.5, Dotée (6londe) 4.5°
§ m B.5° e 6
$ S ALcools
1 Vedka Wibotoua 7
§ Rﬂwmz aona 3 and ... 4
Rbuwwm Diplomatico ... PP
N gm & Qo :
in omplemousde
% Gin Ja;%iw Roka -.............. 9
% Gin Marte e, 9
S Gin Monkey 97............ 22
% whisky Ba%nﬁnfz ------- :0
whitky japonaid Toki -
-§ Jack Danield otiginal / Mire
/ Pomme / Honéy / Fire 8
Q Teguile ELJimador, .- 7
§ Coywq,o le Pidin ............... 8
s A cled ded ducs 8
% A% ............... £2

éLAch 12cl 25¢l 46| 75¢l

AoP Buugo&w Vi%?o Chardonnay
75 29,5 £9,5
AOP Bowzgogne B&ma Chiteaw de Montetnot
5.9 22 2« 30
AOP Joy Cite de Gascogne Moelleuy
5,1 9.5 26,5 25
IGP Viognien Les Vignenons de Vollléon, 23
AOP Cites du Rbiéne Lawrent Gevia 32
AOP C%Mny ‘SW"’ .................. 36
AOP Powilly-Fuidié Lauwrent Gevea - 62
ROUGES 12cl 25¢l 46c| 75¢l
AOPBW V‘L%g&d 6a/ma#
4.5 9.5
AOP Coteauy BoWowd Anne d'Aleytac
20 Z9 27
Vin duw moid é&uw ow touge
5.9 £z 21 30
AOP Brouwilly Chiteaw de Monteinot 25
AOP Julbienas Amw d A&;mo ............... 27
AOP M. de lo Poype - 30
AOP V‘mmwem ............. 36
AOP Moulin. & vent Lawrent Gevia - 38
AOP Saint-Chinian Cindaudl  ........... 39
AOP Vacquerad Domaine Damiano - 96
ROSES 12l 25¢l 4] 75¢l
AOP Bwjom-l’i%#& Gamay
3,9 7,5 24,5 29,5

AOP Renenoutet Chiteaw de Monteunot 29
AOP Cétes de Provence Lawrent Gevia 29
AOP Cites de Provence St-Marguerite 36
EFFERVESCENTS w7

DOC Prodecco _SW ...................... é 29

AOP Champagne Marguit Marillac 20 52


https://www.eazle.fr/hfr/fr/EUR/BLUE-LAGOON/Wyborowa/p/000000000000104643btl

	LES P’TITS DEJS
	Service continu de 11h45 à 22h tous les jours

	À la carte
	MENU
	32€
	Entrée + Plat + Dessert
	Au choix sur toute la carte


	ENTRÉES
	Soupe à l’oignon
	11€
	aux fromages de Savoie,
	croûte feuilletée

	9€
	Œuf poché en meurette
	Purée de panais, poitrine et croûtons

	11€
	Croquette de canard confit
	Crème de carotte aux épices indiennes


	POISSONS
	Fish and chips
	19€
	Sauce tartare, frites et salade

	Filet de bar
	21€
	Sauce moqueca - riz, chou pak choï et huile aux épices


	VIANDES
	Coquelet rôti
	18€
	Sauce moutarde à l’ancienne,
	frites allumettes et salade

	Pavé de bœuf
	19€
	Jus de veau à la truffe,
	frites allumettes
	21€

	Escalope de veau milanaise
	Sauce aux champignons,
	linguine, parmesan
	(+2€ en menu)


	Tartare de bœuf
	18€
	Jaune d’œuf, cornichons, câpres,
	frites allumettes et salade

	Blanquette de veau
	18€
	Riz et petits légumes


	LES NOMADES
	Burger honey mustard bbq
	17€
	Steak haché de bœuf, bacon, cheddar, tomate, salade, oignons frits et frites allumettes

	Salade césar
	16€
	Escalope de volaille panée, œuf poché, bacon croustillant

	Linguine aux champignons
	16€
	Sauce aux champignons,
	burrata et crème de balsamique

	Gratin de ravioles
	16€
	Ravioles du Dauphiné,
	caviar de poivron et fêta

	DESSERTS & FROMAGES
	7€
	Assiette de fromages
	Sélection de 3 fromages,
	mesclun et confiture
	7€

	Fondant au chocolat
	Caramel au beurre salé et glace vanille
	7€

	Profiterole
	Glace Bueno, coulis chocolat blanc
	8€

	Café gourmand
	Boisson chaude accompagnée de  mignardises du moment

	Crème brulée
	7€
	à la vanille de Madagascar

	Tarte feuilletée aux pommes
	7€
	Caramel et glace vanille
	7€

	Tiramisu café
	Mascarpone, biscuit cuillère, cacao

	Gaufre
	5,5€
	Sucre, caramel beurre salé,
	Nutella ou chocolat noir




	À PARTAGER
	TAPAS
	PINSA ROMANA
	Faites votre choix parmi les tapas suivantes pour
	composer votre planche
	13€
	César
	Mozzarella, poulet croustillant, sucrine, sauce césar, parmesan

	Reblochon
	13€
	Reblochon, bacon, oignons confits

	Saumon fumé
	13€
	Saumon fumé, cream cheese aux herbes et citron

	Pesto & burrata
	13€
	Mozzarella, pesto, burrata
	et pignons de pin

	Planche 2 tapas
	Planche 3 tapas
	Planche 4 tapas
	Planche 5 tapas
	12€
	16€
	20€
	25€
	Truffle Fries au Parmesan
	Tortilla et caviar de poivron
	Burrata crémeuse et pesto verde
	Saucisson au noix de Grenoble
	Chiffonnade de jambon truffé
	Saint Marcellin pané
	Accras de morue - sauce aigre douce
	Beignets de calamars frits - mayo sriracha
	Tenders de poulet - mayo au curry
	Wings de poulet - sauce buffalo
	Pâté en croûte volaille et champignons
	Raclette bread
	Pita fourrée au fromage - poivronade
	Muffin au bbq pulled pork
	Houmous de pois chiches - crème sésame


	Bol de frites
	4€

	Bol de frites à la truffe
	6€


	Heineken
	Cidre Mauret La source
	Chartreuse verte / Jaune
	Vodka Wyborowa


